
 
Pranzo di Pasqua 26 
  
Ore 12:30 Aperitivo del Giorgio con stuzzicheria 
  
Antipasti: 
Uovo fritto con crema di patate e salsa delicata all’aglio nero 
Prosciutto crudo di nostra produzione con burratina 
  
Primi: 
Risotto mantecato alla Robiola, rosmarino e capretto al forno 
Lasagnette alle pescatora 
  
Secondo: 
Tagliata d’Angus con burro al rosmarino e mille foglie di patate 
  
Dessert : 
Semifreddo alla colomba 
  
BEVANDE  
Caffè, Acqua e Vini da noi selezionati INCLUSI 
  
€ 57,00 
  
Per prenotazioni telefonare 0346-33073 |WhatsApp 0346-33073 
  
Bambini dai 2 ai 10 anni: 
-come menù adulti riduzione - € 15 
oppure 
-menù baby: affettati, pasta al pomodoro, cotoletta alla milanese con patatine, dessert € 30 
  
Menù speciali: + € 5 
Su richiesta menù per persone celiache, intolleranti, vegane, vegetariane ecc.. (da 
segnalare al momento della prenotazione) 
  
Conferma definitiva: 
La conferma del numero definitivo dei partecipanti dovrà essere comunicato 10 giorni prima 
dell’evento ad eccezione di ospiti aggiuntivi) 


